Kiirbissuppe

Zutaten

6 Portionen

1 Zwiebel, gehackt
1TL Curry
Butter zum andampfen

400 g Kurbis geristet, in Stlicken

1 kleines Riiebli geristet, in Stlicken
1 kleine Kartoffel geristet,

in Stlicken
8dl Gemuisebouillon

Salz, Pfeffer
180 g Créme fraiche

Kurbiskernol und Kurbiskerne
zum Garnieren

Zubereitung

Zubereitung: 30 Minuten

Kochen: 20 Minuten

Zwiebel und Curry in Butter andampfen.
Kirbis, Riebli und Kartoffel dazugeben,
mitdampfen. Bouillon beifligen, aufkochen,
wirzen. Zugedeckt 20-25 Minuten kdcheln.

Suppe plirieren, abschmecken. In
vorgewarmten Suppentellern anrichten.
Creme fraiche darauf geben, garnieren.
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Q Dazu passt Brot.

En Guete!



